


LAGER HELL

Lager Hell ist eine traditionsreiche, naturtriibe Bierspezialitat und wurde
bereits bei Griindung der Brauerei nach einem ahnlichen Rezept ein-
gebraut. AT

Das strohgelbe, leicht opale Bier mit seinem feinporigen Schaum ent-
faltet einen reinen, harmonischen Geruch mit Noten aus Malz und Zitrus.
Der sortentypische, mild wiirzige Geschmack ist ausgewogen zwischen
Malz und Hopfen und klingt harmonisch und trocken ab. Jener siiffige
Charakter stammt von der vollendeten Reife, die durch die lange La-
gerung bei Temperaturen knapp unter dem Gefrierpunkt erreicht wird.

JTAGER HELL
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LANDZUNGLE

Ein Bier, das nur schwer zu beschreiben ist, so auBergewohnlich ist
sein Aroma, so betdrend sein Geruch, so unvergleichlich seine Farbe.
Satt bernsteinfarben in der Farbe besticht das opale Bier mit einer be-
torenden Malzaromatik im Geruch. Spritzig im Antrunk entfaltet sich ein
sanftes Mundgefiihl - leicht mit einer dezenten SiiBe. Im Abgang wech-
selhaft zwischen bitter und siiB Iadt es zum Weitertrinken ein,

Die Gerste fiir unser LandZiingle stammt zudem direkt von etwa 15
oberschwabischen Biohdfen. Und der sorgfaltig ausgewahlte Bio-Hop-
fen von der Familie Bentele aus Tettnang.

10 LITER FASS |

" DIE DATEN

Frisch gezapfter Genuss im handlichen Format!

GebindegroBe: 10 Liter
Dieses 10-Liter-Anstichfass/Partyfass ist perfekt fiir jede private Feier oder MaBe: Hohe ca. 327 mm
aber auch fiir gastronomische Betriebe, die bei wenigen Offnungstagen nicht AuBendurchmesser ca. 289 mm
auf klassisches Fassbier verzichten mochten. Gewicht ungefiillt: ca. 6 kg
Einfach kiihlen, anzapfen und Harle-Brauqualitat erleben. Gewicht gefiillt: ~ ca. 16 kg

Material: Kunststoff, Metall
Das kleine Anstichfass kann tber einen KEG-Anstich oder tber eine hayeri- Zapfgarnitur: Kunststoff (Nicht im Lieferumfang enthalten)
sche Zapfgarnitur angezapft werden. Diese kann direkt dazu bestellt werden.

Fasspfand: 30 Euro

Gefiillt wird unser kleines Anstichfass mit unserem Lager Hell oder mit
unserem LandZiingle, welches grundsatzlich nur in Fasser abgefiillt wird.
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