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         Einfach

Krumbach gibt den Menschen im Alltag, was sie brauchen. 
Achtsam aus dem Herzen des Allgäus geborgen. Von Natur aus 
leicht und ausgewogen mineralisiert. Verlässlich in der Qualität. 
Vielfältig im Angebot - von still über sprudelnd bis fruchtig und 
isotonisch. Krumbach erfrischt. Belebt. Schmeckt. 
Krumbach ist einfach: Typisch Allgäu!

www.krumbach-mineralwasser.de
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Deshalb sind wir 
MöglichMacher für 
tolle Projekte rund 
um den Genuss  
in unserer Region. 

www.ksk-rv.de/wir
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Jetzt auch
alkoholfrei!
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Wir versorgen unsere Kunden 
aus Gastronomie, Hotellerie 
und Gemeinschaftsverpfl egung 
mit allem, was sie erfolgreich macht. 
Dabei setzen wir auf exklusive Eigenmarken, 
möglichst regionale Lieferanten und 
eine hohe Serviceorientierung. 

Wir sehen es als unsere Verantwortung, 
nachhaltig und zukunftsorientiert 
zu wirtschaften. So soll unsere Heimat 
auch in Zukunft lebenswert bleiben. 

LEIDENSCHAFT
FÜR QUALITÄT 
UND FRISCHE

FLEISCH • FISCH • OBST & GEMÜSE • FEINKOST • MOLKEREIPRODUKTE • BACKWAREN • TIEFKÜHLKOST

Ihr inhabergeführter
Lebensmittelgroßhändler 

aus dem Allgäu - 
zuverlässig, fair, transparent 

und nah am Kunden.







Gemüse Jan Feb März April Mai Juni Juli Aug Sept Okt Nov Dez

Blumenkohl

Bohnen

Brokkoli

Chinakohl

Eichblattsalat

Endivien

Feldsalat

Fenchel

Gurken

Kartoffeln

Kohlrabi

Kürbis

Lauch

Radicchio

Romanesco

Rote Bete

Sellerie

Spargel

Spinat

Süßkartoffeln

Weiß- und Rotkohl

Wirsing

Zucchini











WWW.FAMILIEN-BRAUKUNST.DE

Tradition
verbindet Jung und Alt.

„
“

Blasmusik verbindet Generationen, bringt im Allgäu die 
Menschen zusammen – ob im Festzelt oder auf der Alpe. 
Da wird musiziert, geklatscht, gelacht und getrunken. 
Dort ist Johannes „Guggi“ Guggenmos ganz 
in seinem Element.
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LEBENSWERTES ERHALTEN.
ZUKUNFT GESTALTEN.

MEINE PERSÖNLICHE STIFTUNG!

„
“

s Stiftung pro bono BC

Stiftung pro bono BC 
Bismarckring 66
88400 Biberach an der Riß 

Ihr Ansprechpartner
Herr Nikolaus Stetter
Telefon 07351 570 3410
E-Mail nikolaus.stetter@ksk-bc.de

www.ksk-bc.de/probono



 Stiftung pro bono BC
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KÄSEVIELFALTKÄSEKÄSEVIELFALTVIELFALT
aus dem Allgäu

HeumilchH chchc

aus dem Allgäu

Albert Herz GmbH · Landstraße 45 · 87452 Kimratshofen/Oberallgäu · +49 (0)8373–987 964 · www.herz-kaese.de











   

Bio-Schaukäserei Wiggensbach
Die Käserei der Allgäuer Bio-Heumilchbauern 

21 Allgäuer Landwirte liefern die Grundlage - wertvolle Bio-Heumilch (rund 4,5 Mio. Liter pro Jahr) - die in Wiggens-
bach zu besten Käsespezialitäten verarbeitet wird. In traditionellem Verfahren werden aus der pasteurisierten Bio-Heumilch unterschied-
lichste Weichkäse, halbfeste Schnittkäse, Schnittkäse und Hartkäsevariationen hergestellt. Für Käseliebhaber ist für jeden Genuss 
etwas dabei! Und dabei kann man den Käsemeistern über die Schulter schauen und live bei der Käse-Herstellung mit dabei sein!

 t ransparen t . Ökol ogisch. Nachhal tig.

BIO-SCHAUKÄSEREI WIGGENSBACH | Kempter Straße 9 | 87487 Wiggensbach | 08370-92 10 10
www.schaukaeserei-wiggensbach.de | info@schaukaeserei-wiggensbach.de

aNatürlich bio! | Unsere Landwirte wirtschaften nach Bioland-
    Kriterien, ohne chemische Dünger und Pflanzenschutzmittel.

aBestes Futter | Die Milchkühe bekommen im Sommer beim 
    Weidegang saftiges Gras auf artenreichen Wiesen und feinstes 
    Heu im Winter. 

aBio-Heumilch | Die Milch mit besonderer Reinheit - eine 
    garantiert traditionelle Spezialität - mit voll rundem, mildem 
    Geschmack ohne jegliche Fremdnote. 
  

                          

aTraditionelle Herstellung | Unsere Käsespezialitäten werden 
    ausschließlich aus frischer Allgäuer Bio-Heumilch sowie aus-
    gesuchten Kräutern und Gewürzen hergestellt. Wir verzichten 
    dabei konsequent auf jegliche Zusatzstoffe.

aKlimaneutrale Produktion - nachhaltiges Energiemanage-
    ment | Energiegewinnung über Photovoltaik, moderne Hack-
    schnitzel-Heizzentrale, Wärmeschaukel mit 36.000 Litern 
    und einer Eiswasseranlage - aus 100% regenerativer Energie!

käserei Wiggensbach

21 Allgäuer Landwirte liefern die Grundlage - wertvolle Bio-Heumilch (rund 4,5 Mio. Liter pro Jahr) - die in Wiggens-
pasteurisierten Bio-Heumilch unterschied-

100% Bio
100% Guat!  
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EXKLUSIV BEI FENEBERG:

PrimaWeiderind - 
bestes Rindfleisch aus der Region

Seit über 20 Jahren steht PrimaWeiderind 
für erstklassiges Rindfleisch aus der Region. 
Über 200 Vertragslandwirte, deren Höfe sich 
in einem Radius von maximal 100 Kilometern 
um Kempten im Allgäu befinden, halten die 
Rinder unter traditionellen, kleinbäuerlichen 
Bedingungen. 

Es handelt sich dabei um eine Kreuzung aus 
Allgäuer Braunvieh und Blonde d’Aquitaine 
oder anderen Fleischrassen. Das Resultat ist 
ein Fleisch von außergewöhnlicher Zartheit 
und Saftigkeit, das Kenner durch seinen 
intensiven und authentischen Geschmack zu 
schätzen wissen







MAX
Braumeister 

„Meine Liebe gehört Weiss-Gold –  
und deshalb gebe ich diesem Bier  
all die Ruhe und Zeit, die es braucht, 
um einzigartig zu sein.“

www.meckatzer.de

KALT  
GEREIFT.  

HEISS  
GELIEBT.

Seit 120 Jahren 
WEISS-GOLD.





DIE SCHÖNSTEN So schmeckt Heimatliebe MOMENTE
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